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  Peroxidase Enzymeأنزيم البيروكسيديز  
    ʜيʙʽʶ الʛʽʰوؗ  ʦȄʜان الانȄʜʺات    يʱʻʺي  لʺʳامॽع  الاولى  الʺʨʺʳعة  انȄʜʺات      Oxidoreductaseالى  تʷʺل  والʱي 

الاكʙʶة والاخʜʱال وȑʛʳȄ تʵلॽقه في سȃʨʱʽلازم الʵلॽة و يȞʷǼ ʛʷʱʻل واسع في جʙران الʵلاǽا الॼʻاتॽة ʨʸǼرة ذائॼة او  

وله العʙيʙ مʧ الʺʻʱاʛʣات الانॽʺȄʜة القاعǽʙة والʴامʹॽة والʱي تʱʵلف في نقʢة الʱعادل   مʛتʢॼة ȞʷǼل ايʨني او تʶاهʺي

الؔهȃʛائي ومȐʨʱʴ الاحʺاض الامॽʻʽة والʨȃʛؔهʙʽرات والʨزن الʯȄʜʳي، و ʻʸǽف هʚا الانʦȄʜ ضʺʧ مʨʺʳعة الانȄʜʺات  

الʺعادن على  الʺʛتʢॼة  Metaloprotein  الʺȄʨʱʴة  الʺʨʺʳعة   ʙيʙʴال Ǽالاحʺاض  Prosthetric  وʲʺȄل   Ȍॼتʛي اذ   ،

فعالॽة   فقʙان  الى  الʺʨʺʳعة  هʚه   ȋاॼارت  ʥف  ȑدʕȄو قȄʨا،  ارتॼاʡا  تʻاسॽʁة  Ǽاصʛة  الفعال  الʺʨقع  في  الʺʨجʨدة  الامॽʻʽة 

والʺʴافʤة على فعالʱʽه  ʦȄʜات الانॼث في   ʛʽʰؔال لʙورها   ʦȄʜالان,  ؗ الانʦȄʜ على مʨاد   ȑʨʱʴȄفاوتة  اوʱم ʖʶʻب رʨȃهʙʽراتॽة 

 ȑارʛʴال والॼʲات  الʯȄʜʳي  ؗالʨزن   ʦȄʜللان الʺʺʜʽة  الʸفات  في  الʺʨاد  هʚه   ʛثʕت و   ʦȄʜالان نʨع  Ǽاخʱلاف  تʱʵلف 

اما  الʨȃʛؔهʙʽرات   ʧم عال   Ȑʨʱʴم ذات  تʨؔن  الॼʻاتॽة  الʵلॽة  جʙار  على  تʳʱʺع  الʱي  الʴامʹॽة  ʙʽʶات  فالʛʽʰوؗ

ʙʽʶات القاعǽʙة والʱي تʳʱʺع داخل الʵلاǽا فانها تʨؔن ذات مȐʨʱʴ واʡئ مʧ الʨȃʛؔهʙʽرات  واʣهʛت الʙراسات ,  الʛʽʰوؗ

) بॼʶʻه  ؗارʨȃهʙʽرات  على  احʨʱائه   ȑʛʰال الفʳل   ʧم الʺʻقى   ʜيʙʽʶ الʛʽʰوؗ  ʦȄʜان على  عʧ  21الʴʱلʽلॽة  ॼɺارة  وهي   (%

ʨز امʧʽ لʚلʥ صʻف هʚا الانǼ ʦȄʜانه احʙ الʛʰوتʻʽات   ʨؗز والؔلʨز والʺانʨايلʜز والʨʱʻʰوال سȄʛȞات مʱʵلفة مʲل الهʨʶȞز 

     .glycoproteinالȄʛȞʶة 

ʚيʗʻʴ   Peroxidase Enzyme Reaction Mechanismالॻة تفاعل انʤȂʚ الʙʻʮوؕ
ǽفʛا عʚه ʦȄʜانه الانǼ ʦȄʜالان ȑʚعʺل الǽ ا عاملاʙاعʶفاعل في مʱالي الʱال :  

O + ROH + A2H → 2ROOH + AH 

 ʙʺʱة   وتعॽعʺل  ال   ʦȄʜد   على  الانʨد   وجʙع  ʧاد   مʨʺلة  الʰقʱʶʺال  ʧʽروجʙʽل  للهʲم   ʙʽʶ   اȑ  او  2O2H  الهʙʽروجʧʽ   بʛʽوؗ

 ʙʽʶ ʙʽʶ   مʲل  عʹȑʨ   بʛʽوؗ ʙʽʶ   او  الاثʽلي   الهʙʽروجʧʽ   بʛʽوؗ   مʱʶقʰلة   مادة  ROOH  وتʺʲل   الʺʽʲلي   الهʙʽروجʧʽ  بʛʽوؗ

ʧʽروجʙʽة  الʺادة  اما  للهॼʂاʨال  ʧʽروجʙʽلله  )Hydrogen doner(   ʙن   فقʨؔلات   تʨʻʽات   او  الفʻʽات   او  الامॼ ʛؗʺة   الȄʨʹالع 

 Ȑʛل الاخʲʺ2  وتAH ة مادهॼʂوا ʧʽروجʙʽو  لله A    لʲʺالقابلة الʺادةت  ʙʶ ʕؗʺة الOxidized acceptor .  
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  Enzyme SourcesنʤȂʚ مʶادر الا 
 ʙعǽ  ʦȄʜان  ʜيʙʽʶ  والʢʺاʦʡ  والȑʨʽؔ   والʷلʥॽ  الॼاǼاǽا  ثʺار  مʲل  الʛاॽʀه  الॼʻاتات   جʺॽع  في  الʺʨʱفʛة  الانȄʜʺات   مʧ   الʛʽʰوؗ

 الفʳل  وȄعʙ   والʶلȘ  والʛشاد   الʽʵʻل  وسعف  الʴار  الفلفل  اوراق  و  الʢॼاʡا   درنات   و  والقʛنȌॽʰ  والॽʵار   الʛʹʵاء  والفاصʨلॽا

 ȑʛʰال ʧادر مʸʺة  الॽʶॽئʛال ʦȄʜلان ،ʜيʙʶ   .  Ǽ  Lactoperoxidaseاسʦ الʴلʖʽ  في الانʦȄʜ  وʨȄجʙ  الʛʽʰوؗ

 ʤȂʚالان ʝائʶخEnzyme Properties  
ʙʽʶيʜ  الʯȄʜʳي  الʨزن   ǽقʙر     بʧʽ  تʛʱاوح  هʙʽروجʻʽي  اس  في  عالॽة   ثॼاتॽة  للانʦȄʜ  و  دالʨʱن   40000  حʨالي  الفʳل  بʛʽوؗ

ʙʽʶيʜ  الʛʴارȑ   الʗʽʰʲʱ   عʺلॽة   وتʙعى  الʛʴارة  تʳاه  عالॽة   ثॼاتॽة  وله)  14  –  2(  Biphasic  الʨʢر  ثʻائॽة  Ǽعʺلॽة  للʛʽʰوؗ

heat  ȑان  ا  ʦȄʜرة   للانʙعادة  على   القʱه  اسʱʽفعال  Regeneration   يʱوال   ʙʺʱة  على  تعʙامل  عʨها   عʻة  مʙالʺعاملة  ش 

ʙʽʶيʜات   ʜʽʺǽ  ما  هʚاو   الʜʵن   وʛʣوف  الʛʴارȄة  القʙرة  له  الانʦȄʜ   ان  لʨحȎ  اذ   الاخȐʛ،  الانȄʜʺات   مʧ  الʛʽʲؔ  عʧ  الʛʽʰوؗ

  على  )°م  160  140  ،120  ،100(   حʛارة  درجة  الى  الʺعʛض   الانʦȄʜ   اسʱعاد   فقʙ   الʜʵن   عʙʻ   فعالʱʽه  اسʛʱجاع   على

ʙʽʶيʜ  ولانʦȄʜ  )ساعة  24(  Ǽعʙ %)    0.17  ،%2.3  ،%3.6  ،%4(  ةبॼʶʻ   الفعالॽة  )دقائȘ  5(  لʺʙة  الʨʱالي   ارتॼاȋ  الʛʽʰوؗ

 ʙيʙؔهة شʻالǼ وات  فيʛʹʵال ʛʽقة غʨلʶʺال.  

ʗʻʴيʚات    Applied importance of Peroxidasesالأهॻʸة الॻɿॻʮʠʯة للʙʻʮوؕ
ʙʽʶيʜ  انȄʜʺات   تʺʱاز     اجʛاء  وسʛعة   سهʨلة  عʧ  فʹلا  ,الاساس  مʨاد   مʧ  العʙيʙ   تʳاه  العالي  بʸʸʵʱها   الʛʽʰوؗ

  انʙʵʱʶǽ  ʦȄʜم.  والʺȄʛʰʱʵة  والॽʰʢة  الʻʸاॽɺة   الॽʰʢʱقات   مʳال  في  لاسʙʵʱامها  مʜʽʺʱة  اهʺॽة  اكʰʶها  مʺا  تفاعلاتها

ʜيʙʽʶ   وذلʥ   والʛʹʵوات   للفʨاكه  Blanching  الʛʴارȑ   الʶلȘ  عʺلॽة  ؗفاءة  على  ؗʺʕشʛا  الاغǽʚة  علʨم  مʳال  في  الʛʽʰوؗ

ʙʽʶيʜ  ان  وجʙ   اذ   العالॽة،  الʛʴارة  درجات   مو ǽقا  لانه   ) °م  85(   حʛارة  درجة  على  وضعه  Ǽعʙ   فعالʱʽه  بʸʻف  ʱʴǽفȎ  الʛʽʰوؗ

ʙʽʶيʜ  انʦȄʜ  تʦʢʴ  وان.  )دॽʀقة  32(  لʺʙة   , الاخȐʛ   الانॽʺȄʜة   الانʤʺة  مʧ  الʛʽʲؔ  تʦʢʴ  على  واضʴة  دلالة  ǽعʢي   الʛʽʰوؗ

 ʙة  على   القʹاء   ان  ووجॽفعال  ʦȄʜان  ʜيʙʽʶ   ؗفاءة   على  مʕشʛا  ǽعʙ   و  حفʤها  مʙة  اʡالة  الى  يʕدȑ  الʛʹʵوات   في  الʛʽʰوؗ

Șلʶال  ȑارʛʴا الॽالʜʰا للॽلʨاء والفاصʛʹʵال Ȍॽنابʛوالق .  
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  نʢاق   على  تʙʵʱʶم  والʱي  الʺعʛوفة  الانʤʺة  مLactoperoxidase   ʧ (LPS)  نʤام  ॽɾعʙ   الالॼان  صʻاعه  مʳال   في  اما

 2O2H  تʨافʛ  خلال  مʧ  حفʤها  مʙة  وزȄادة   وتؔاثʛها  ومʳʱʻاته  الʴلʖʽ   لʱلف  الʺॼʰʶة  الʺʳهȄʛة  الاحॽاء  نʺʨ  لاǽقاف  واسع

 ʗʽانॽسʨايʲوال  ) -(SCN  ʦȄʜلان )LPO(   دʨجʨʺفي  ال  ،ʖʽلʴفعل  ان  اذ   ال  ʦȄʜالان  ʙʺʱعǽ  رته  علىʙة  في  قʙʶاك   ʗʽانॽسʨايʲال 

ॼات  لانʱاج )2O2H( بʨاسʢة ʛؗة مॽʢوس   ʗʽانॽسʨʰهاي )-OSCN(  ا الʺʹاد  الفعل ذاتȄʛʱȞॼة للॼʰʶʺلف الʱل  ʖʽلʴال.  

+ H2O -OSCN   →+ H2O2    -SCN 

 

 ʚيʗʻʴ   Peroxidase Enzyme Extractionاسʳʯلاص انʤȂʚ الʙʻʮوؕ
   ʙة  تعॽلاص   عʺلʵʱاس   ʙʽʶ   اجʜاء  ʵǼلȌ  اجʛاءها  ǼالامȞان  اذ   نॽʰʶا،  الʶهلة  الʛʢق   مʧ  الॼʻاتॽة  الانʳʶة  مʧ   ات يʜ الʛʽʰوؗ

  مʧ   قʶʺا  ان  الا  ,  Blender  ؗهȃʛائي  خلاȋ  وȃاسʙʵʱام  مʱʵلفة  بʖʶʻ   الʺʻاسʖ   الاسʵʱلاص   مʴلʨل  مع  الॼʻات 

 ʙʽʶ  احʙهʺا  ȞʷǼلʧʽ  الانȄʜʺات   هʚه  لʨجʨد   نʛʤا  الʵلȑʨ   الʙʳار  او   الʵلاǽا  اغॽʷة  مع   مʛتʢॼة  تʨؔن   ان  ʧȞʺǽ   ات يʜاالʛʽʰوؗ

 ʖذائ  ʛوالاخ  Ȍॼتʛل  مȞʷǼ  نيʨاهʺي  او  ايʶار  تʙʳǼ  ،ةॽلʵا  الʚفانه  ل  ʧم   ȑورʛʹعامل  اضافة  ال   ʙاعʶل  الى  مʽالʴم  

ʜت   وقʙ   الارتॼاʡات   هʚه   فʥ  لغʛض   الاسʵʱلاص    و )  LiCl2NaCl, CaCl ,2(    املاح  اسʱعʺال  على  الʙراسات   اغلʖ   رؗ

ʜʽاكʛʱاوح بʛʱت ʧʽ0.2  - 0.1(  ب (  ȑلارʨم .  

  

  Ȃʙʟقة العʸل للʸعاملة الʙʲارȂة: 
1 -  ʚخʕ10( ي(   اف لهʹȄات وॼʻج الॽʶن ʧم ʦغ )50(   ʛʢالʺاء الʺق ʧمل م  

  لʺʙة دॽʀقة واحʙة Ǽعʙ ذلʥ يʛʰد  )°م ʧʵʶǽ)65 في حʺام مائي على درجة حʛارة  - 2

  مل مʧ مʴلʨل الॼفʛ ثʜʺǽ ʦج جʙʽا وʛȄشح   )ʵǽ )100فف الʺȄʜج Ǽاضافة - 3

4 -  ʚخʕ1( ي(  اف لهʹȄاشح وʛال ʧمل م)مل  )1(مل ماء و )1Șدقائ ʝʺة خʙʺك لʛʱȄل وʨاكǽالؔا ʧم  

  نانʨمǼ)420(   .ʛʱʽعʙ ذلʥ تقاس الامʸʱاصॽة للʺʴلʨل على ʨʡل مʨجي  - 5

  :ʗʲǻد نʵاȉ الانʤȂʚ عȖȂʙʟ ʥ الʸعادلة الʯالॻة

ʗʻʴيʚ (غʤ) للعʻʹة =    الʅॽɿʵʱ×مل) مʧ الʛاشح 1( ×نانʨمʛʱʽ/ وزن العʻʽة(غʦ)  )420(الامʸʱاصॽة على الʙʻʮوؕ

 Ȋॻʮʰʯة للȂʦʭʸة الॺʴʹة للʺعاملة الاولى الॽة   - = الفعالॽانʲة للʺعاملة الॽة للʺعاملة الاولى  )100(  ×الفعالॽالفعال/  
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  خʦʠات العʸل للʸعاملة الاعॻʯادǻة ( بʗون اسʗʳʯام الʙʲارة ) 
1 -  ʚخʕ10( ي(   اف لهʹȄات وॼʻج الॽʶن ʧم ʦغ )100( ʛفॼل الʨلʴم ʧم .  

2 - .ȋة خلاʢاسʨا بʙʽج جʜʺǽ  

3 -  ȑʜ ʛؗʺال ʚʰʻام الʙʵʱاسǼ ح اوॽشʛة ورقة تʢاسʨج بȄʜʺشح الʛي.    

4 -  ʚخʕ1( ي( افʹȄاشح وʛال ʧله  مل م)الʺاء و(1 ʧل. )1) مل مʨاكǽمل ما الؔا  

  نانʨمʛʱʽ.  )420(دقائȘ ثʦ تقʛأ الامʸʱاصॽة عʨʡ ʙʻل مʨجي  )5(يʛʱك الʺȄʜج لʺʙة  - 5

  

  ॻɾاس فعالʯʻه ʲॻي يȂʙʟ ʥʻʮقة اسʳʯلاص الانʤȂʚ و ادناه فʗʻيʦ تʦض

https://www.youtube.com/watch?v=RxeDMF9533o    
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