
 

 

 المادة: مبادئ الأحياء المجهرية قسم علوم الأغذية د. وليد ف ايق جزاع

:تاعؼتلالوحاضشة ا  

 تأثٍز العىامل الفٍشٌبئٍت على نمى البكتٍزٌب

 -اهذاف المحبضزة: -

 .البكتٍشٌا ًوى ػلى( التهىٌت الإشؼاع، الضغظ، الشطىبت، الحشاسة،) الفٍضٌائٍت الؼىاهل تأثٍش فهن  .1

 القاعٍت للظشوف البكتٍشٌا هقاوهت لاختباس تجاسب تصوٍن فً الطلاب ههاساث تؼضٌض .2

 (.الووشضت الوٍكشوباث هقاوهت التخوٍش، الأغزٌت، حفع هثل) والغزائٍت الصٌاػٍت بالتطبٍقاث الٌتائج سبظ .3

 

 :المتطلببث الأسبسٍت

 هؼشفت بتحضٍش الأوعاط الضسػٍت وتقٌٍاث التؼقٍن. 

 هحبت للحشاسة، هحبت للبشودة، إلخ فهن أعاعٍاث التصٌٍف البكتٍشي(). 

 

 :الأدواث والمىاد

 الأوسبط الشراعٍت المىاد البكتٍزٌت الأدواث

حاضٌاث بذسجاث حشاسة هختلفت 

 (م°55م، °37م، °25م، 4°)

Bacillus subtilis ( هحبت

 (للحشاسة الوؼتذلت
Nutrient Agar 

 جهاص قٍاط الأط الهٍذسوجًٌٍ

 (pH meter) 

Pseudomonas 

fluorescens (هحبت للبشودة) 

Tryptic Soy 

Agar 

(أجهضة قٍاط الضغظ )اختٍاسي  
Thermus aquaticus ( هحبت

 (للحشاسة الؼالٍت
Blood Agar 

 (هحبت للحشاسة الوتىعطت) E. coli (لاختباس الإشؼاع) UV هصابٍح
MacConkey 

Agar 
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 :الخطىاث العملٍت

 :(Temperature) تأثٍز الحزارة  -1

  أجضاء وصساػتها فً حاضٌاث بذسجاث  4تقغٍن هضسػت بكتٍشٌت واحذة إلى  :1الخطىة

 .(م°55م، °37م، °25م، °4حشاسة هختلفت )

  عاػت 48-24هقاسًت ًوى الوغتؼوشاث بؼذ  :2الخطىة. 

 :(pH) تأثٍز الأص الهٍذروجٍنً - 2 

  تحضٍش أوعاط :1الخطىة Nutrient Agar بذسجاث pH ( 9، 7، 4هختلفت.) 

  صساػت ًفظ الٌىع البكتٍشي ػلى جوٍغ الأوعاط :2الخطىة. 

 :(UV Radiation) تأثٍز الإشعبع -3 

  تؼشٌض صحىى بتشي هلقحت لـ :1الخطىة UV  ثاًٍت 60، 30، 0لوذة. 

  هقاسًت ػذد الوغتؼوشاث الٌاهٍت بؼذ الاحتضاى :2الخطىة. 

 :(Osmotic Pressure) تأثٍز الضغظ الأسمىسي  -4

  هي  تحضٍش أوعاط تحتىي ػلى تشكٍضاث هختلفت :1الخطىةNaCl (0.5% ،5% ،10%) 

  صساػت بكتٍشٌا :2الخطىة Staphylococcus aureus و  هتحولت للولىحتE. coli  للولىحت حغاعت 

 

 تطبٍقبث فً صنبعت الأغذٌت: 

o الحفاظ ػلى القٍوت الغزائٍتاعتخذام الحشاسة لقتل البكتٍشٌا الووشضت هغ  :البستزة. 

o إبطاء ًوى البكتٍشٌا الوحبت للبشودة :التجمٍذ. 

 :الأسئلت التفبعلٍت

 ؟Thermus aquaticus م بٌٍوا تٌجى°60ػٌذ تؼشضها لـ  E. coli لوارا توىث بكتٍشٌا .1

 ػلى الؼٍش فً البحٍشاث الوالحت؟ Halobacterium كٍف تفغش قذسة بكتٍشٌا .2

 . الغشاء الخلىي وتأثٍش الضغظ الأعوىصي؟ ها الؼلاقت بٍي ًفارٌت .3
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 :التقٍٍم العملً

 .(دقت تغجٍل البٍاًاث )ػذد الوغتؼوشاث، قٍاعاث الٌوى .1

 .تحلٍل الٌتائج وسبطها بالٌظشٌت .2

 .فهن التطبٍقاث الصٌاػٍت .3

 

 المصبدر:

كلية (، التجارب العملية في علم الاحياء المجهرية.  7112قازانجي،  محمد عمر محي الدين ) -1

 جامعة بغداد. العراق. -الزراعة

الجزء العملي. جامعة -(، علم الاحياء المجهرية للأغذية1811الدليمي، خلف صوفي داود ) -7

 بغداد.العراق.

(. مايكروبايولوجيا الألبان العملي. مطبعة دار 1887الشريفي، حسن رحيم وسالم حسين محمد ) -3

 جامعة البصرة. -الحكمة
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